USDA TraSa<~ Diesc

Programa de Capacitacién de Inocuidad para MERCADOM
Repiblica Dominicana, 2022

Fecha: 18/04/2022

Curso de capacitacion “Inocuidad y Manejo de Alimentos”

La inocuidad de los alimentos ayuda a fortalecer las economias y garantizan la calidad y la seguridad
alimentaria, evitando el desarrollo de enfermedades por su consumo. Por lo cual, crear conciencia, sobre
la implementacion de practicas de saniamiento es una de las acciones indispensable, y bajo este curriculo
exponemos la implementacion de la Inocuidad y el Manejo Seguro de Alimentos.

Facilitadora:

Lucia Herndndez, Consultora Local Experta en Seguridad Alimentaria

09:00 am Bienvenida, presentaciones y expectativas del curso, Programa TraSa
09:30 am Introduccion a la calidad e inocuidad de los alimentos

10:00 am Factores que determinan la calidad en frutas frescas y vegetales
Receso

10:30 am Contaminacion cruzada y sus tipos

11:00 am Peligros alimentarios y grupos de mayor riesgo

11:30 pm Enfermedades Transmitidas por Alimentos

12:00 pm Final “dia 1”

Fecha: 19/04/2022

09:00 am Inicio dia 2, revision de la sesidn anterior
09:30 am Manejos postcosecha

10:00 pm Taller en equipos

Receso

10:30 am Normas Codex de higiene de los alimentos
11:00 am llustraciones para discutir

12:00 pm Final y clausura
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DIRECCION DE NORMAS TECNICAS Y GESTION DE LA INOCUIDAD

ACUSE DE RECIBO A TALLER SOBRE INOCUIDAD Y MANEJO DE ALIMENTOS (FRUTAS Y VEGETALES) LOS
DIAS 18 Y 19 DE ABRIL, 2022.

NOMBRE LOCAL TELEFONO AREA CORREO
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ACUSE DE RECIBO A TALLER SOBRE INOCUID

DIRECCION DE NORMAS TECNICAS Y GESTION DE LA INOCUIDAD

DIAS 18 Y 19 DE ABRIL, 2022.
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