i
ﬁ Republica Dominicana
MERCADOS DOMINICANOS DE ABASTO AGROPECUARIO
MERCADOM
Santo Domingo.

Municipio de Pedro Brand
Mayo 23, 2022,

Alos : Supervisores e inspectores del MSD

Nave de Productos Terminados (PT)
MECA SANTO DOMINGO

Copia 3 Janaira De La Cruz
Asistente del Administrador

Copia s Soécrates Diaz Castillo
Administrador General

Asunto C Talleres Inocuidad de productos

Cérnicos de TraSa

Cortésmente, Recursos Humanos les informa sobre el taller de Sistema de
Trazabilidad TraSa para MERCADOM MERCA SANTO DOMINGO y los
inspectores, supervisores de calidad, control de acceso de frutus y vegetales y
Cafcteria,

la inocuidad se define como la caracteristica que garantiza que los alimentos
que consumimos no causan dano A nuestra salud, es decir, que durante su
produccion se aplicaron medidas de higiene para reducir el riesgo de que los
alimentos se contaminen. La inocuidad de la carme y sus subproductos
determina la vida atil que estos tendran durante su distribucion, venta y
consumo. A lo largo de la cadena de produccién deben tomarse medidas en
beneficio de la inocuidad del producto.

Es preciso indicarles que es de caracter de obligatoriedad asistir. Se oficiara este
Jueves 26 y Viernes 27 de Mayo del 2022 desde 08:00 de la manana hasta las
12:00PM. en ¢l salén de reuniones del 2do, nivel del Edificio Administrativo de
esta Institucion, Es preciso Indicarles que es de caricter de obligatoriedad

asistir.
Atentamente,
o
B s
Licda. . n%
Enc. Dpto. de Recurgor Humanegs, &
Km 22, Autopicta Duarte, Av. Merca 5anta Dominge - Tel: 820-%41-6464 7/ 1 ax B - RNC: 4-3014067-8

www.mercadom.gob.do - Email: infoimercadom.gob.do
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Otorgan este certificado a

dulid Dusas Lavabally

Por haber completado la capacitacion sobre

INOCUIDAD DE LA CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

de 8 horas de duracion

?

Dada los dias 26 y 27 de mayo de 2022, en Santo Domingo, Reptiblica Dominicana

OdaligPaulino Brian Rudert
Fadilitador Director de TraSa

—) Y




Temas

Inocuidad de los alimentos: generalidades
2. Responsabilidad del manipulador de alimentos

3. Buenas prdcticas de higiene en los manipuladores de carnes y
productos carnicos

4. Higiene del establecimiento de expendio de carne y productos

carnicos

s A . ?
5. Mantenimiento de la inocuidad durante el transporte de carne

y productos carnicos

6. Documentacion necesaria para el acceso al mercado de carne
y productos carnicos
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El Sistema para Incrementar el Come!

" IMERCIAL
s ite

EMPACADORES
Wianpulacen samitats y
gstién ce fa cadena de
o,

‘ PLANTAS

fariasy 2 gestion de 3
jenas prachcas aqyicas



