Republica Dominicana

| ——=_ MERCADOS DOMINICANOS DE ABASTO AGROPECUARIO
MERCADOM

Municipio Pedro Brand, Prov., Santo Domingo,
14 de julio del 2021 .-

DNTGI Oficio No.093-2021

Sefior
A : Ing. Daniel Catano
Gerente Merca Santo Domingo

Asunto : Curso de Inocuidad Alimentaria. \“.“_,

Cortésmente me dirijo a usted después de saludarle, con la finalidad de
informarle que el Ministerio de Agricultura, a través del Departamento de
Inocuidad, estaréd impartiendo el Taller: Inocuidad Alimentaria dirigido
Superiores y Operadores de médulos, los dias martes 20, jueves 22 y martes
27 de julio, 2021, a partir de las 10:00 A.M. en el Salén del segundo nivel de la
Institucion.

Contamos con su acostumbrado apoyo, debido a que este Taller es de vital
importancia para el manejo adecuado de los alimentos.

De ante mano le agradecemos su colaboracion.

Cc: Lic. Matilde Franco De Rojas Enc. Recursos Humanos
Ing. Robinson Cuevas, Gte Operaciones
Lic. Domingo Morillo, Enc Mercado Minoristas
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Republica Dominicana

Ministerio de Agricultura
Departamento de Inocuidad Agroalimentaria
Programa de Capacitacién de Buenas Prdcticas Agricolas (BPA)
Taller de Buenas Pricticas Ganadera(BPG) Carne productos cdrnicos entre otros
miércoles 22 de Julio 2021 Instalaciones Merca Santo Domingo KM. 22 Autopista
Duarte

HORA ACTIVIDAD s PONS
9:00- 9:15 AM Registro de los Participantes TODOS
9:15:9:25 AM Palabras de Bienvenida Paula Rodriguez, Directora Dpto. de
Normas Técnicas
9:25- 10:15 AM | Introduccién a las Buenas Practicas de Licda. Carmen Gutiérrez MSc.
Manejos(BPM) - Inspectora DIA
10:15: 11:10 AM | Higiene y Manipulacién de los Alimentos Licda. Carmen Gutiérrez MSc.
Inspectora DIA
11:10- 11:20 AM RECESO TODOS
11:20-12:15 AM | Buenas Practicas en el uso y Manejo de las | Dr. Carlos Ariel Castillo MSc.,
Carnes Inspector DIA

DIA: Departamento de Inocuidad Agroalimentaria
BPA: Buenas Pricticas Agricolas

BPM: Buenas Pricticas de Manufacturas
BPG : Buenas Practicas Ganaderas

12:15-1:00 PM Comportamiento del Manipulador de Carnes | Dr. Carlos Ariel Catillo MSc. Inspector
y Productos carnicos DIA

1:00 -2:00 PM ALMUERZO TODOS

2:00 - 300:PM Manejo Cadena de Frio en la Carne Dr. Carlos Ariel Castillo MSc. Inspector
'] DIA

3:00- 3:30 PM EVALUACION TODOS

3:30-3:15PM CIERRE TODOS

Observaciones
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